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VERWEILEN SEIN GENIESSEN 2‘02

Bitte unterstutzt unserer Philosophie eines sorgsamen Umgangs mit Lebensmitteln:

A‘IZENDQ BITTE Nurz-MiT KeservierzuNG: 039934 898 134 | verpuusten(@schmiedel860.de

Reservierungen sind je nach Verfugbarkeit auch taggleich moglich L

Sonntag | 01.12. 10:30 - 16 Uhr Dratower Frithschoppen & Kaffeekranzchen
1 Advent in der schmiedel860

Ein Treffpunkt fur nachbarschaftlichen Austausch und geselliges Beisammensein.
Fiar Jedermann & Jederfrau, Kind & Kegel — aus Dratow, unserer Gemeinde und Drumherum
— die bekannte aber auch neue Gesichter, Nachbarn & Freunde treffen wollen. In alten

Geschichten schwelgen und heif3e Neuigkeiten erfahren.

Dazu immer etwas auf unser Wohl zu FESTTAGSPreisen.

Auflerdem gibt's heute Axels Braten wie von Mutti mit Kl68en, Rotkraut &
Mischgemise (18,50 €) ~ Wir bitten um Vorbestellung.

.. und natirlich Tinas Adventskuchen & Geback.

Dratower Frithschoppen
. = & Kaffeekrénzchen

I schimiede 1860

Letzter Termin 2024: 10“))%

01. DEZ10:30 - 16 Uhr

HEUTE GIBT'S EXTRA: AXELS BRATEN WIE VON MUTTI
MIT KLOSSEN, ROTKRAUT & MISCHGEMUSE (18,50 €)
- WIR BITTEN UM VORBESTELLUNG.

... und nattrlich Tinas Adventskuchen & Geback.

Ein Treffpunkt fiir nachbarschaftlichen Austausch und geselliges
Beisammensein. Fir Jedermann & Jederfrau, Kind & Kegel - aus Dratow,
unserer Gemeinde und Drumherum - die bekannte aber auch neue Gesichter,

Nachbarn & Freunde treffen wollen. In alten Geschichten schwelgen und
heile Neuigkeiten erfahren. Dazu ausgewahlte Getranke & Speisen zu

FESTTAGSPreisen. \

Bitte informiert uns mit eurer Reservierung zZu Unvertréglichkeiten & A||ergien.

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erfragt am besten direkt bei Tina & Axel.
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Samstag | 07.12. 18 - 23 Uhr Axels Tafelrunde - VivalLaVida - Tapas Navidad

Erlebt Essenskultur mit vielFéltigen kleinen und
groBartigen Kostlichkeiten aus den Kuchen dieser

Welt - mit euren Tischnachbarn in grof3er Runde.

©07. DEZEMBER 2024 18:00
Grof Deatow | Dorfstr. 5 bei Waren/Marits

MITRESERVIERUNG UNTER
039934 898134 verpuwsten@ichmiede1860.de

Heute tafeln wir euch 12 fantastische Tapas in der
Mitte eures Tisches auf, inklusive siflem
Abschluss. Erlebt die spanische Vorfreude auf
Weihnachten in vielen verschiedenen kleinen

Happchen...©) 38,50€

Herumeegichen DER-SreiseN unD ReDeN

HeezucH
Wittkommey

e o = ) MIT VOULEM MUuND AusDrziickiich ErRLAUBT]

Samstag | 14.12.18 - 23 Uhr schmiedel860 )
ADVENTS-UBERRASCHUNGSMENU
- in 5 G&ngen mit begleitenden Weinen

"Il schmiede1860

ATMOSPHARE | GENUSS | GASTFREUNDSCHAFT

_. WEIL Du g5 verzpneurmsﬁ

g | WETZ—TZAQCHLAN&SMENLA
¢ .

,.»ez\ IN 5 GANGEN
' SAMSTAG, 14.12.24 AB 18 UHR
f\| venoaos0€
| @ OPTIONAL MIT WEINBEGLEITUNG 5 X 0,1 22,50 €
MIT RESERVIERUNG:

039934 898134 | verpuusten@schmiede1860.de

Lasst euch tberraschen 5-Gang-Meni 48,50€
Optional begleitende Weinauswah! 5x je 0,11 22,50€
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VERWEILEN SEIN GENIESSEN ZOZA
Gentsslicher 2. & 3. Adventssonntag 2024

Am 2. und 3. Adventssonntag laden wir euch mittags zu unseren heimischen
Adventsklassikern ein - bitte mit Vorbestellung - herzlichen Dank!

2. Advent | 08.12. 12 -16 Uhr schmiedel860 - Adventsklassiker
3. Advent| 15.12. 12 -16 Uhr 3 Menis zur Auswah!l auf Vorbestellung
& Café
Vorspeisen Feldsalat mit Speck oder Croutons
oder
Kdrbis-Suppchen mit Kernen & Ol
Meni 1 3450€ Meni 2 29,50€ Meni 3 29,50€
Keule von der Roulade vom Vegetarischer Nussbraten
freilaufenden Landfleischerei Rind mit oder veganer
franzosischen Barbarie schwabischen Knopfle & Schmorbraten
Ente mit Rotkohl & Klof} Wurzelgemuse mit Rotkoh! & Klof3 oder
Knopfle & Wurzelgemuse
Danach Kleine sulle Uberraschung
0]

'[7] schmiede1860

2.+ 3. ADVENTSSONNTAG 2024 12 - 16 UHR

MDVENTSKLASSIKER. & CAFE
7ol : \ ' Vorspeisenauswahl

BARBERIE ENTE
Rotkoh! & Klof3

RINDSROULADE
Knopfle & Wurzelgemuse
VEGETARISCHER

NUSSBRATEN

Kleine sulRe Uberraschung

Preise & alle Infos unter:

www.schmiedel1860.de

MIT RESERVIERUNG:
039934 898134 | verpuusten(@schmiede1860.de
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VERWEILEN SEIN GENIESSEN

HerzucH [JitkoMmMeN

...im schmiedel860 Bed & Breakfast mit )

Euer Genuss ist unser Anspruch mit dem wir guten Geschmack auf den Teller
bringen. Inspiriert von den Kichen dieser Welt verarbeiten wir ausgesuchte Zutaten
zu kreativen Gerichten, die ihr so nur bei uns findet. Wir kombinieren hochwertige

Lebensmittel abwechslungsreich mit exotischen Gewturzen oder den Krautern und
Bldten aus unserem Garten, interpretieren so auch Klassiker der deutschen und
mecklenburgischen Kuche.

Dabei spielen Gemuse, Fleisch und Fisch eine gleichberechtigte Rolle.

Und als siBBes Finale gibt’s unsere wunderbaren Desserts — versprochen!

Wir lieben es, unsere Leidenschaft fur Esskultur, genussvolles Erleben und gesellige
Abende im besonderen Rahmen unserer schmiede1860 Events mit euch zu feiern.

Kulinarik & Kultur in auBergewohnlichem Ambiente!

Stilvolles gibt es auch gegen den Durst. Dafur beziehen wir unsere grolle
Weinauswahl vor allem direkt von deutschen Winzern inklusive uberraschend
vielschichtiger Rotweine und einer Biowein-Linie. Feine Rums, belebende Gins und
ein paar stolze Single Malts warten darauf von euch probiert zu werden. Eingerahmt

in ein breites Angebot an Alkoholfreiem inklusive naturtriben Saft von Apfeln aus

dem schmiede1860 Garten.

Unsere Leidenschaft ist es Gastgeber zu sein — damit ihr eine fantastische Auszeit
vom Alltag verbringen konnt. Unsere ldee ist es, jeden Tag einen Ort des guten
Geschmacks zu schaffen, wo man aufgeschlossenen Menschen und der Natur
begegnen oder auch nur fir sich sein kann. Einen Platz zum Verweilen, Sein,
Geniessen. Geschmack ist fir uns der Dreiklang aus Ambiente, Kulinarik & Kultur,
welchen wir sich stetig weiter entwickeln lassen wollen.

Werdet Teil davon - wir freuen uns auf euch!

Unsere Gastronomie Oﬁcnungszeiten zwischen Ostern bis Weihnachten findet ihr

immer aktuell auf unserer Website: www.schmiedel860.de

Bitte unterstutzt unserer Philosophie eines sorgsamen Umgangs mit Lebensmitteln:

Jeenos BirtE Nuz MiT ReserVierruNG - DANKE QO


http://www.schmiede1860.de/

